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APLICATIE — ANALIZA SENZORIALA A BERII

Raspundeti la urmaitoarele intrebari:

1.
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Care este principiul metodei analizei senzoriale a berii?

Cum se pregatesc probele de bere in vederea degustarii?

Ce conditii trebuie sa indeplineasca paharele pentru degustarea berii?

Cum se determina aspectul, culoarea, mirosul si gustul unei probe de bere?
Cum se verifica spuma?

Efectuati analiza senzoriala a unei probe de bere si completati urméatorul tabel:

Proba de bere (denumire si producator)

Data de fabricatie/ Data expirarii

Indici de calitate senzoriala

Indicii probei analizate Indicii din standard

Aspectul

Culoarea

Mirosul

Gustul

Spuma




